BLW 37 | 14.9.2012

Unser Aligau 7

Vom Hobby zum zweiten Standbein

Pizzaessen im ,,Pizzastad’l“ auf dem Milchviehbetrieb Hienle in Kirchdorf

Kirchdorf/Lks. Unterallgiu -
Schon wenn man in die Hofeinfahrt
der Familie Hienle in Kirchdorf
in der Nihe von Bad Wérishofen
einfihrt, kann man es riechen. Ein
wiirziger Duft nach frisch Gebacke-
nem liegt in der Luft. Heute ist wie-
der Pizzatag in der ehemaligen Ma-
schinenhalle der Familie Hienle, im
~Pizzastad’'l*.

Kuchen, Kaffee, Deftiges aus der
schwibischen und bayerischen Kii-
che - die Bandbreite an Kastlich-
keiten, die Biuerinnen in Hofcafés
und Gaststiitten servieren, ist viel-
filtig. Selbstgemachte Pizza aber
bildet eher die Ausnahme und es
ist wohl keine Ubertreibung, wenn
man sagt, dass Regina Hienle in-
zwischen die bekannteste Pizzabi-
ckerin in der Region ist.

Mit einem Kachelofen
fing es an

Zum Pizzabacken kam die Biu-
erin, die mit ihrem Mann einen
Milchviehbetrieb bewirtschaftet, ei-
gentlich ganz zufillig. Vor etwa 17
Jahren, so erzihlt sie, baute sich die
Familie einen Kachelofen, in dem
man laut Aussage des Ofenbauers
aber auf keinen Fall backen oder
braten konne. ,,Doch anders als
erwartet, wurde der Kachelofen so
heiB, dass die Hausfrau ihren ersten
Braten in die Réhre schob. ,,AuBen
schwarz, innen roh“, kommentiert
die Biuerin kurz und knapp ihren
ersten Versuch mit einem Lachen.
SchlieBlich erwarb sie einen Scha-
mottstein fiir den Kachelofen und
versuchte sich an einer Pizza.

Die schmeckte der ganzen Fa-
milie Hienle so gut, dass sich die
vier Kinder regelmifBig zu ihren
Geburtstagsfeiern selbstgemach-
te Pizza aus dem Ofen wiinschten.
Die Pizza mundete nicht nur den
Kindern, sondern auch den Eltern,
die beim Abholen ebenfalls von der
italienischen Spezialitiit probieren
durften. Das ging so weit, dass un-
ter den Eltern schon vorab disku-
tiert wurde, wer die eigenen Kin-
der von den Feiern bei der Familie
Hienle abholen durfte — der Pizza
wegen.

Es dauerte nicht lange, da wurde
die Hobbybickerin gefragt, ob sie
mit ihrer Pizza nicht ein Geburts-
tagsfest bekochen wolle. So wurde
ein mobiler Pizzaofen gebaut und
nicht nur auf Festen, sondern auch
in ihrer Kiiche gebacken, wo die
Leute auf Bestellung Pizzen abho-
len konnten. ,,Irgendwann war aber
die Grenze erreicht, als dann bis zu
zehn Leute in meiner Kiiche stan-
den, von denen ich viele gar nicht
kannte*, erinnert sich Regina Hien-
le an die Situation, die sie dazu be-
wegte, etwas zu dndern.
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Frisch aus dem Pizzaofen — die Pizzen von Biuerin Regina Hienle sind

weit liber den Landkreis hinaus bekannt.

Und weil der Geburistag ih-
res Mannes bevorstand, beschloss
sie, die Maschinenhalle auszuriu-
men und dort zu feiern. Ein ehr-
geiziges Vorhaben, wie sie heute
zugibt, denn die Maschinenhalle
diente jahrzehntelang nicht nur als
Unterstellplatz fiir Maschinen, son-
dern auch als Sammelplatz von Un-
nétigem und Vergessenem.

Maschinenhalle wird
zum Pizzastad’l

Schlielich wurde in der aus-
gerdumten und mit Biertischgar-
nituren eingerichteten Maschi-
nenhalle nicht nur Geburtstag
gefeiert, sondern auch ein erstes
Kesselfleischessen  veranstaltet.
Denn irgendwie mussten die zwei
Schweine, die ihr Mann zum Ge-
burtstag geschenkt bekam, an den
Mann beziehungsweise die Frau ge-
bracht werden. Zusitzlich backte
Regina Hienle Pizza und richtete
in der ehemaligen Maschinenhalle
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Rustikal und gemiitlich — in der einstigen Maschinen-
halle des Milchviehbetriebs Hienle in Kirchdorf -
sitzen die Giste im Pizzastad'l an langen Tischen und
auf Biinken, die Ulrich Hienle selbst gezimmert hat.

Geburtstagsgesellschaften und pri-
vate Feiern aus.

Was als Hobby der Béuerin be-
gann, entwickelte sich nach und
nach zu einem echten zweiten
Standbein neben der Milchvieh-
haltung. So entschloss sich Familie
Hienle 2006, eine Kiiche sowie ei-
nen Ausschank zu bauen und einen
neuen Pizzaofen zu kaufen, in dem
zehn Pizzen gleichzeitig gebacken
werden konnen. Jede zweite Woche
ist der Pizzastad’l jetzt Freitag und
Samstag ab 19 Ubr gedffnet und die
langen Holzbiinke, an denen insge-
samt 60 Leute Platz haben, sind voll
besetzt. ,Am Wochenende gehen
viele Leute essen”, erkliirt die Biu-
erin die Auswahl der Tage und filgt
hinzu, dass sie auch den Zwei-Wo-
chen-Rhythmus (immer in den ge-
raden Wochen) ganz bewusst ge-
wiihlt habe. ,,Bis spit in die Nacht
Pizza backen und dann am nichs-
ten Morgen in den Stall, das hilt
man nicht ohne Pause durch. Denn
in erster Linie bin ich immer noch

Béuerin.” Hinzu kommt, dass sie
dazwischen oft noch private Ge-
sellschaften in ihrem Gastraum be-
wirtet und, wie sie sagt, ,,auch noch
Mensch bleiben und Zeit fiir meine
Familie haben will“,

Nur beste Zutaten

80 bis 100 Pizzen am Abend backt
die Béuerin, wenn der Pizzastad’l
geoffnet hat und zwar nach einem
von ihr entwickelten Rezept, von
dem sie nur verrit, dass das Ge-
heimnis eines guten Pizzateiges,
gutes Mehl, Hefe und feinstes Oli-
vendlist. Auch bei den anderen Zu-
taten ist sie wahlerisch: ,,Egal, ob
Schinken, Salami oder Kiise, auf
die Pizza kommen nur solche Zu-
taten, die wir auch essen”, erklirt
die Pizzabickerin. Zwischen sechs
und 7,50 Euro kosten die Pizzen,
die Getriinke liegen mit 2,30 Euro
fiir das Bier und 1,80 Euro fiir nicht
alkoholische Getriinke weit unter
dem, was man normalerweise in
einem Gasthaus zahlt.

Alle in der Familie
helfen zusammen

»Wir haben selbst vier Kinder
und wissen, was es kostet, wenn
man als Familie zusammen es-
sen gehen will und die Getrinke-
preise fanden wir schon immer sehr
hoch*, begriindet Hienle die knap-
pe Kalkulation. Diese sei auch nur
moglich, weil alle aus der Familie
zusammen helfen. ,,Ohne die Un-
terstiitzung meiner Familie kénnte
ich das nicht bewiltigen®, weif
sie. Ihr Mann steht an der Theke,
scherzt mit den Giisten, die Tochter
Julia, Miriam, Kathrin und Anna-
Lena sind im Service oder helfen
der Mutter, die den zuvor abgewo-
genen Teig einmal durchknetet, auf
das Pizzablech legt und mit den be-
stellten Zutaten belegt, bevor er fiir
vier Minuten bei 400 Grad in den
Ofen kommt. Anja Kersten

SiiBes zum Nachtisch: Auch die selbst gebackenen
Torten von Regina Hienle (1.}, die hier von ihrer
Tochter Julia unterstiitzt wird, erfreuen sich grofier
Beliebtheit bei den Gisten.



